
COLLIO FRIULANO

Il Collio Friulano è il vino principale e più 
prestigioso dell’azienda.
Nasce dall’unione delle uve di tre vigneti 
situati sulla sommità ed ai piedi della 
collina che domina l’abitato di Brazzano.
Note degustative:
Il vino    , èdi grande struttura, ricco, caldo ed 
avvolgente. E’ contraddistinto da note 
lievemente speziate e minerali, fi ori di 
campo ed agrume. Al palato è potente e 
progressivo con un fi nale piacevolmente 
ammandorlato.
Caratteristiche tecniche:
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